
 

Este restaurante abrió sus puertas en 1997. 

En estos años espero haber creado un ambiente relajado 
en el que disfrutará de una cocina de calidad y buenos 
vinos. 

Espero que disfruten y volver a 
veros pronto. 

Gracias y buen provecho.” 

 
 

Bienvenidos 
 
 
 
 
 
 

“Ante todo, gracias por elegir Casa Pepe. 
 
 

Si tienen cualquier problema con la comida, el servicio o la 
cuenta, no duden en decírnoslo y lo solucionaremos. 

Apreciamos sus reseñas. 
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ACEITUNAS 
Aperitivos 

 
 
 
 
 
 

Entrantes 
SOPA DE VERDURAS V £ 5.80 
SOPA DE PESCADO Y MARISCOS  £ 7.50 
AGUACATE CON LANGOSTINOS  £12.80 
ESPARRAGOS RELLENOS  £10.80 
RELLENOS DE ESPINACAS Y PURE DE GAMBAS, REGADOS CON SALSA DE BOGAVANTE   

QUESO DE CABRA HOJALDRADO  £10.80 
ENVUELTO EN CAPAS DE FINO HOJALDRE, FRITO Y ACOMPAÑADO DE MIEL DE CAÑA   

COCTEL DE GAMBAS  £10.50 
CHAMPIÑONES RELLENOS  £10.50 
CON JAMON DE YORK Y CREMA DE QUESO   

PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS  £13.80 
FLAMBEADOS A LA MADERA Y RELLENOS DE PESCADO Y GAMBAS CON SALSA DE GAMBAS   
PATATAS FRITAS CASERAS V £ 3.25 

Entrantes para compartir 
 

JAMON IBERICO DE BELLOTA  £25.00 
JAMON DE BELLOTA, 100% IBERICO, ETIQUETA NEGRA, CORTADO EN FINISIMAS LONCHAS   

QUESO VIEJO DE OVEJA D.O. ZAMORA 
DENOMINACION DE ORIGEN ZAMORA, SABOR INTENSO 

V £12.50 

BERENJENAS FRITAS CON MIEL 
LAMINAS DE BERENJENAS FRITAS, CRUJIENTES Y ACOMPAÑADAS DE MIEL 

V £10.80 

CORAZON DE ALCACHOFAS CON JAMON  £12.80 
RELLENOS DE JAMON IBERICO Y COCINADOS AL VINO CON LIMON   

TORTILLA ESPAÑOLA 
EN SU FORMA TRADICIONAL: PATATAS, HUEVOS Y UN TOQUE DE CEBOLLA 

V £11.80 

LANGOSTINOS AL PIL - PIL  £16.80 
COCINADOS EN UNA SALSA DE AJO Y GUINDILLA, SUAVE   

LANGOSTINOS CON CREMA Y ESPINACAS  £16.80 
PREPARADOS EN UNA CREMOSA SALSA DE VINO   

LANGOSTINOS A LA PLANCHA  £17.80 
PULPO A LA GALLEGA  P/M 
SERVIDO TIBIO EN PLATO DE MADERA, CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN Y UN TOQUE DE PIMENTON PICANTE   
BOQUERONES FRITOS  £12.80 

V  
TIPO MAZANILLA CON HUESO, SABOR ANCHOA 

 £ 1.80 

ALMENDRAS FRITAS V £ 2.20 
PAN DE AJO V £ 2.50 pp 
BOLLITOS DE PAN 
RECIEN HORNEADOS 

V £ 1.60 pp 
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Entrantes para compartir 
 

BOQUERONES EN VINAGRE  £11.80 
MARINADOS EN VINAGRE Y ALIÑADOS CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA Y PEREJIL   

BOQUERONES RELLENOS  £13.95 
RELLENOS DE CREMA DE QUESO Y SALMON AHUMADO   

CROQUETAS DE CHIPIRON  £12.80 
ELABORADAS CON UNA SUAVE BECHAMEL Y LA TINTA DEL CHIPIRON. DELICIOSAS!   

CROQUETAS DE POLLO  £12.80 
CROQUETAS DE GAMBAS  £12.80 
ALMEJAS SALTEADAS  P/M 
PREPARADAS AL VINO BLANCO CON AJITOS Y PEREJIL   

CALAMARES FRITOS  £13.80 
CALAMAR FRESCO, TROCEADO EN ANILLAS Y FRITO CON UN SUAVE REBOZADO   

CHIPIRONES O PUNTILLITAS  £12.90 
RECIEN FRITOS EN UN SUAVE REBOZADO   

BACALAO AL PIL - PIL  £13.50 
COCINADO EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN, PIMENTON Y AJO   

BACALAO CON CREMA Y ESPINACAS  £14.80 
COCINADO EN UNA SALSA CREMOSA AL VINO BLANCO   

GALLO REBOZADA  £13.80 
ROSADA SIN ESPINAS, REBOZADA LIGERAMENTE Y FRITA   

CALAMARES RELLENOS  £19.50 
CORTADOS EN LONCHAS Y SERVIDOS CON SALSA DE ALMENDRAS AL AZAFRAN   

LOMO DE CERDO “PLANCHITAS”  £12.80 
FINAS LONCHAS DE LOMO COCINADO A LA PARRILLA Y SERVIDO CON PATATAS FRITAS   
REVUELTO DE VERDURAS 
HUEVOS REVUELTOS CON VERDURAS DE TEMPORADA 

V £10.80 

PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA V £13.80 
BERENJENAS RELLENAS 
RELLENAS DE VERDURAS, CHAMPIÑON BOLETUS, BECHAMEL Y QUESO, TERMINADAS AL GRILL 

V £12.50 

Ensaladas 
 

ENSALADA DE TOMATE V £ 8.90 
TOMATE ADEREZADO CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN, AJO Y OREGANO 
ENSALADA MIXTA DEL DIA 

  
£ 9.90 

LECHUGA , TOMATE, CEBOLLA Y ATUN 
ENSALADA CESAR 

  
£12.80 

LECHUGA, PECHUGA DE POLLO, PICATOSTES DE PAN, QUESO PARMESANO Y SALSA CESAR   

ENSALADA “CASA PEPE” 
LECHUGA, ESPARRAGOS, ATUN, ACEITUNAS Y GAMBAS 
ENSALADA DE LANGOSTINOS 

 £12.80 
 

£14.80 
LANGOSTINOS, PIMIENTOS DEL PIQUILLO A TIRITAS, CEBOLLA Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN   
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Arroz/ Fideos 
ESTOS PLATOS SON SERVIDOS PARA UN MINIMO DE 2 PERSONAS 

 

PAELLA TRADICIONAL MIXTA  £15.80 pp 
ARROZ CON POLLO, PESCADO Y MARISCO   
PAELLA TRADICIONAL MIXTA CALDOSA  £22.50 pp 
ARROZ CON POLLO, PESCADO Y EXTRA DE MARISCO   

PAELLA VEGETARIANA 
ARROZ CON UNA SELECCION DEL CHEF DE VERDURAS FRESCAS DE TEMPORADA 

V £13.80 pp 

ARROZ NEGRO  £16.80 pp 
DELICIOSO PLATO DE ARROZ CON MARISCO Y COCINADO EN TINTA DE CALAMAR   

ARROZ CON BOGAVANTE  P/M 
ARROZ COCINADO CON BOGAVANTE FRESCO   

ARROZ CON CARABINEROS  P/M 
ARROZ COCINADO CON CARABINEROS FRESCOS   

FIDEUA MIXTA  £15.80 pp 
PASTA CON POLLO, PESCADO Y MARISCO   
FIDEUA VEGETARIANA 
PASTA ACOMPAÑADA DE UNA SELECCION DE VERDURAS FRESCAS DE TEMPORADA 

V £13.80 pp 

FIDEUA NEGRA  £15.80 pp 
DELICIOSO PLATO DE PASTA CON MARISCO Y COCINADO EN TINTA DE CALAMAR   

RISSOTTO MIXTO  £15.80 pp 
ARROZ CON POLLO, PESCADO Y MARISCO   

RISSOTTO VEGETARIANO 
ARROZ ACOMPAÑADO DE UNA SELECCION DE VERDURAS FRESCAS DE TEMPORADA 

V £13.80 PP 

 

 
LANGOSTINOS MACARENA 

Pescados 
 £21.80 
COCINADOS CON JENGIBRE FRESCO, TOMATES, MELOCOTON Y PLATANOS, CON UNA BASE ARROZ BASMATI  

FILETES DE DORADA - ESPECIAL DEL CHEF £22.50 
DORADA FRESCA COCINADA CON VINO BLANCO, ALMEJAS Y GAMBAS EN UNA SALSA CREMOSA  

BROCHETA DE RAPE Y LANGOSTINOS £27.00 
BROCHETA CON PIMIENTOS, CEBOLLAS Y TOMATES, ACOMPAÑADA DE ARROZ Y SALSA DE BOGAVANTE  

SALMON £20.80 
LOMO DE SALMON A LA PARRILLA, LIGERAMENTE ADEREZADO CON ACEITE DE OLIVA, AJO Y PEREJIL  

BACALAO A LA MARINERA £21.80 
COCINADO AL VINO BLANCO Y CONDIMENTADO CON ACEITE OLIVA VIRGEN, AJO Y PEREJIL  

FILETE DE PEZ ESPADA P/M 
PEZ ESPADA FRESCO A LA PARRILLA Y ADEREZADO CON ACEITE DE OLIVA VIRGEN, AJO Y PEREJIL  

URTA AL COÑAC £20.80 
URTA COCINADA Y FLAMBEADA CON COÑAC  

GALLO / ROSADA AL AJILLO £20.80 
COCINADO A LA PARRILLA Y SAZONADO CON AJO, ACEITE DE OLIVA VIRGEN Y PEREJIL  

RAPE CON SALSA DE LANGOSTA P/M 
MEDALLONES COCINADOS EN VINO Y SALSA DE BOGAVANTE, ACOMPAÑADOS DE ARROZ BASMATI  

FRITURA MIXTA DE PESCADO (MINIMO 2 PERSONAS) £22.00 pp 
SELECCION DE PESCADO FRESCO FRITO  

 



 

 

 

 
Ternera 

Carnes 
 

SOLOMILLO DON PEPE £23.80 
TIERNISIMO SOLOMILLO DE TERNERA, TROCEADO Y COCINADO EN SALSA DE VINO DULCE DE JEREZ 
CON VIRUTAS DE JAMON DE PATA NEGRA. SERVIDO CON PATATAS A LO POBRE 

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA £22.00 
SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA £25.00 

 

Salsa a Elegir 
 
 

TRES PIMIENTAS £ 2.80 
SALSA CREMOSA DE PIMIENTAS VARIADAS Y COÑAC  

CASTELLANA £ 2.80 
SALSA CON COÑAC, CHAMPIÑONES BOLETUS, CREMA Y JAMON DE PATA NEGRA  

ROQUEFORT £ 2.80 
SALSA SUAVE DE QUESO ROQUEFORT  

MALAGUEÑA £ 2.80 
SALSA DE VINO DE JEREZ CON LANGOSTINOS, CHAMPIÑONES Y AJO  

CASA PEPE £ 2.80 
SALSA DE VINO TINTO CON CHORIZO Y TOMATES  

Cordero 
 

CHULETAS DE CORDERO A LA BRASA £21.50 
COSTILLAR DE CHULETITAS LECHAL AL HORNO £30.00 
PATITA DE CORDERO LECHAL AL HORNO P/M 

Cerdo Ibérico 
 

SOLOMILLO A LA JEREZANA £22.80 
MEDALLONES DE TIERNO SOLOMILLO COCINADO EN VINO DE JEREZ SECO Y JAMON DE PATA NEGRA  

SOLOMILLO AL VINO OPORTO £22.80 
RODAJAS DE SOLOMILLO COCINADO CON CREMA AL VINO DE OPORTO Y FLAMBEADO CON COÑAC  

CARRILLADA IBERICA £21.80 
TIERNA Y DELICIOSA COCINADA EN SALSA ESPECIAL DEL CHEF  

PRESA IBERICA £21.80 
SECRETO IBERICO £22.50 
SOLOMILLO NAPOLEON £23.80 
PREPARADO EN UNA SUAVE ENVOLTURA DE HOJALDRE CON SALSA DE VINO OPORTO Y PIÑONES  

 
P/M - PRECIO DE MERCADO 



 

 

 
 

Aves 
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA £15.00 
MAGRET DE PATO ARMAÑAC £22.50 
PECHUGA DE PATO COCINADA AL COÑAC DE ARMAÑAC CON CHAMPIÑONES Y PIÑONES 

PECHUGA DE POLLO A LA PUARREÑA £18.50 
PECHUGA DE POLLO COCINADA EN UNA CREMOSA SALSA DE VINO Y ACOMPAÑADA DE ARROZ 

POLLO ESPECIALIDAD CASA PEPE £18.50 
PECHUGA DE POLLO COCINADA EN SALSA DE COÑAC CON CIRUELAS. EXQUISITA! 

 
 
 

 

Carnes Especial 
MINIMO DOS PERSONAS 

 
 
 

SOLOMILLO ENTERO DE CERDO IBERICO £22.80 pp 
DELICIOSO SOLOMILLO RELLENO DE JAMON DE PATA NEGRA Y QUESO MANCHEGO 
SERVIDO CON UNA SELECCION DE VERDURAS Y PATATAS 

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PIEDRA £25.00 pp 
SOBRE UNA PIEDRA CASI AL ROJO VIVO, COCINE SU SOLOMILLO CORTADO EN FINAS LONCHAS A SU GUSTO 
SE ACOMPAÑA DE PATATAS Y VERDURAS 


